
PLANCHE DE CHARCUTERIE ET FROMAGE
Pâté de campagne au Montlouis, jambon sec, spinata, burrata 

cremosa, gorgonzola

Jusqu’à 10 ans

Menu Midi & Soir

GALETTE AU CHOIX
(Bigoudène, Champignons, Complète, Veggie)

CRÊPE AU CHOIX
(Sucre, Bretonne ou Fruitée)

PLAT DESSERT

BOISSON
BUDEWEISER (25 cl), VERRE DE VIN (Saint Nicolas de Bourgueil ou Noble joue 

ou Vouvray sec 15cl), BOLÉE DE CIDRE (20 cl),
SOFT Pepsi / max (33cl) ou Seven up (33cl) ou Jus d’orange ou pomme ou ananas (25cl), 

EAU (Badoit rouge ou Évian 33cl)

Du lundi au samedi

17.9017.90  €€ 1 PLAT + 1 DESSERT + 1 BOISSON

19.90 19.90 €€
1 PLAT + 1 BOISSON

BOISSONS CHAUDES

1 Galette Bigoudène
ou Blanc de poulet pané
ou Cheese burger, Frites

1 Crêpe au sucre ou 2 boules de glace
1 Sirop à l’eau ou Jus de pomme ou d’orange

1 Crêpe
Sucre, Bretonne, Fruitée ou La British 

1 Boisson
Bolée de cidre, Chocolat chaud, Café crème,

Sirop à l’eau ou Thé

(*du lundi au samedi)

8.80€

MENU DES PETITS
MOUSSES 7.50€

SUPPLÉMENTS 2.50€ : Fromage / Jambon / Oeuf / Gravlax de saumon maison

TOUTES NOS GALETTES MAISON SONT À 100% SARRASIN ET ACCOMPAGNÉES DE SALADE VERTE

TENDERS DE POULET MAISON Tenders de poulet maison, frites,
sauce barbecue maison, salade ............................................................
BAVETTE D’ALOYAU Frites, sauce au bleu ou sauce échalotes, salade ............

PLATS

AIRE DE JEUX 

16.90
18.90

GALET TES

Jusqu’à 10 ans

Prix en € TTC/ Service compris. Paiement en carte bleue, espèces, tickets restaurants. Nous mettons à votre disposition une liste d’allergènes présents dans nos recettes. 

BASIQUE Béchamel maison, emmental ...................................................
BIGOUDÈNE Jambon de Paris, béchamel maison, emmental ......................
CHAMPIGNONS Compotée d’oignons au cidre et miel

champignons de Paris, béchamel maison, emmental ....................................
VEGGIE Julienne de légumes à la provencale,
oignons frits, sauce tomate, pesto, emmental .............................................
COMPLÈTE Jambon de Paris, œuf, béchamel maison, emmental .....................
FORESTIÈRE Jambon de Paris, champignons de Paris, béchamel maison, emmental ....
LA POULETTE Poulet mariné, oeuf, champignon, crème fraiche, emmental ...........
TRUFFE Sauce Tartufatta, jambon de Paris, crême fraîche, emmental ...........
RITALE Jambon cru, sauce tomate, burrata cremosa,

pesto basilic maison, emmental ................................................................
BASQUAISE Poulet pané maison, Julienne de légumes à la provencale,
piment d’Espelette, oignons frits, sauce tomate, emmental ....................................
BREIZH Andouille du Guéméné, 
compotée d’oignons au cidre et miel, crême fraîche, emmental .......................
BIQUETTE Chèvre de Sainte Maure, 
compotée d’oignons au cidre et miel, béchamel maison, emmental ....................
BOLOGNAISE Sauce bolognaise maison emmental ..................................
SAVOYARDE Pomme de terre façon tartiflette, fromage à raclette ...............
NORVÉGIENNE Gravlax de saumon maison, crême fraîche, sauce aneth, 
citron, emmental ........................................................................................

10.90
13.60

14.60

14.40
14.90
14.90
14.90
14.90

15.70

15.70

15.80

15.90
15.90
16.60

16.90

MOULES FRITES 

TOUTES NOS MOULES SONT ACCOMPAGNÉES DE FRITES

MARINIÈRES Échalotes, ail, persil, vin blanc, beurre salé .......................
NORMANDES Crème liquide, échalotes, ail, persil ................................
MOULES AU CURRY Curry, crème liquide, échalotes, ail, persil ..............
BRETONNES Cidre, lard fumé, crème liquide, échalotes, ail, persil .............
MOULES AU BLEU Bleu, crème liquide, échalotes, ail, persil ..................
CATALANES Chorizo, crème liquide, échalotes, ail, persil ........................

17.70
17.80
18.00
18.00
18.70
18.70

SAUCISSE 
Pommes de terre, salade, reblochon, saucisse, crême fraîche, oignons, lardons, 

vin blanc

CLASSIQUE 
Pommes de terre, salade, reblochon, jambon sec, crême fraîche, oignons, 

lardons, vin blanc

NORDIQUE 
Pommes de terre, salade, reblochon, gravlax de saumon maison, crême fraîche, 

oignons, lardons, vin blanc

TARTIFLETTES

PARISIENNE Jambon de Paris, oeuf dur, emmental,
sauce vinaigrette maison, salade ............................................................
CAESAR Poulet pané maison, 
copeaux de parmesan, croûtons de pain grillés aux herbes, sauce maison, salade .....
ITALIENNE Jambon sec, burrata cremosa, pesto maison,
vinaigrette maison, salade ......................................................................
SALMONE & LIMONE Gravlax de saumon maison, 
croûtons de pain grillés aux herbes, crème, citron, aneth, salade ........................

14.90
15.80

16.70

16.80

SALADES

CRÊPES

DESSERTS & GLACES

PAUSE GOURMANDE
de 15h À 18h*

4.80
4.90
5.50
5.80
5.90
5.90
6.30
6.50

8.90

8.90

8.90

8.90
8.90

CRÊPEAUSUC’ Sucre .....................................................................
BRETONNE Beurre salé, sucre  .........................................................
FRUITÉE Confitures : fraise, abricot ou framboise .................................
LA BRITISH �Sucre et citron .............................................................
CHAUD CHOCOLAT Sauce chocolat maison ......................................
SAINT MALO Caramel beurre salé maison ..........................................
L’ARDECHOISE Crême de marron ..................................................
ÉCUREUIL Nutella .........................................................................
LA DELICIEUSE TATIN �Pomme au four, 
caramel au beurre salé maison, glace vanille, chantilly ...................................
M&M’S Éclats M&M’S, sauce caramel au beurre salé maison, glace vanille, chantilly..
MON PETIT OURSON Sauce chocolat maison, 
oursons guimauve, glace vanille, chantilly .....................................................
KINDER BUENO Kinder bueno, sauce chocolat maison, boule vanille, chantilly ...
BANANA SPLIT �Banane, glace vanille et fraise, sauce chocolat maison, chantilly. .

7.90
8.90
8.90
8.90
8.90
8.90
8.90

9.60

9.60

9.60
9.60
5.80
7.50

18.50

18.50

18.90

18.70 18.70 €€

À PARTAGER

CRÈME BRULÉE MAISON .........................................................
BRIOCHE PAIN PERDU glace vanille, chantilly, sauce caramel .....................
DOLMEN Glace caramel et vanille, sauce caramel maison, chantilly .......................
CHOCOLAT LIÉGEOIS Glace vanille et chocolat, sauce chocolat maison,chantilly.
CAFÉ LIÉGEOIS Glace vanille et café, sauce café, chantilly .......................
TUTTI FRUTI Glace fraise, framboise et citron, coulis fruits rouges, chantilly ...........
DAME BLANCHE Glace vanille, sauce chocolat maison, chantilly ...................

Cafe ou
 the

Cafe ou
 the

Gourm
and

Gourm
and 8.50 8.50 €€

LA KIKI BUENO Kinder bueno, 
2 boules vanille, 1 boule chocolat, sauce chocolat maison, chantilly .....................
LA BONBON M&M’S M&M’S, 
2 boules vanille, 1 boule chocolat, sauce chocolat maison, chantilly .....................
MON PETIT OURSON POLAIRE Sauce chocolat maison, 
oursons guimauve, glace vanille, chantilly ...................................................
BANANA SPLIT Glace vanille, 
fraise et chocolat, banane, sauce chocolat maison, chantilly ................................
COUPES 2 BOULES ....................................................................
COUPES 3 BOULES ...................................................................

PETITE SALADE VERTE, FRITES...........................................   3.50/4.90SUP>>

Jusqu’à 10 ans

Chantilly, Banane,Nutella
1,50€

Boule de glace* 

2,00€

Supp.Supp.

*Parfums disponibles: vanille, chocolat, caramel, citron, fraise, framboise, café

CAFÉ EXPRESSO ..........................................................
CAFÉ ALLONGÉ ou DÉCAFÉINÉ ......................................
CAFÉ NOISETTE ou DÉCA NOISETTE ...............................
DOUBLE EXPRESSO ou DOUBLE DÉCA ............................
CAFÉ CRÈME ................................................................
INFUSION ou THÉ (demandez les goûts à votre serveur) ...

2.50
2.60
2.60 
3.90 
3.90
4.50

CHOCOLAT CHAUD MAISON AU LAIT ENTIER ..................
CAPPUCINO .................................................................
CAFÉ CRÊPE AU CARRÉ (café latté, caramel, crème fouettée).......
CAFÉ ou CHOCOLAT VIENNOIS .......................................
IRISH COFFEE (whyskie, café, sucre de canne, crème fouettée).......

4.50 
4.80 
5.50
5.50
9.80



KERISAC pression brut ...............

APÉRITIFS & DIGESTIFS

BOISSONS

EAUXCIDRES

KIR BRETON (15 cl) Cassis, pêche, amarena ...................................
PORTO GRAHAM’S NATURA (6cl) ...............................................
MARTINI Rosso, Branco, Fiero (6cl) ..............................................
KIR PÉTILLANT (15 cl) Cassis, pêche, amarena ..............................
VODKA ERISTOFF (4cl) ...............................................................
GIN BOMBAY SAPHIR (4cl) ............................................................
RHUM BACARDI ANEJO CUATRO (4cl) .......................................
BLENDED SCOTCH WHISKY WILLIAM LAWSON (4cl) ..................
SINGLE MAT WHISKY ABERFELDY 12 YEAR (4cl) ......................
GET 27, GET 31 (6cl) .....................................................................

Suppléments : cola, eau gazeuse, limonade, tranche

SIROP À L’EAU* (25 cl) ......................................................................
EVIAN Eau minérale plate (33 cl) .......................................................
BADOIT ROUGE Eau minérale pétillante (33 cl) ..................................
LIMONADE Garçon (25 cl) ...............................................................
ORANGINA (25 cl) ...........................................................................
PEPSI, PEPSI MAX (33cl) .................................................................
SCHWEPPES Tonic ou Agrumes (33cl)...............................................
LIPTON ICE TEA PECHE (25 cl) .......................................................
SEVEN UP (33 cl) ..............................................................................
JUS DE FRUITS  (20 cl) ....................................................................
Orange, tomate, pomme, abricot, ace, mangue 
DIABOLO* (25 cl) .............................................................................
ORANGE / CITRON PRESSÉ ............................................................

EVIAN ...........................................................
BADOIT VERTE ............................................. 

6.00
6.00 
6.00 
6.30 
7.50 
7.50 
7.50 
7.50 
9.50 
7.50

1.00 
 

3.50
4.60
4.60
4.60
4.60
4.60
4.60
4.60 
4.60
4.60

4.60
6.00

1L
6.90
6.90

50cl
4.80
4.80

20cl
Bolée

50cl
Pichet

1L
Pichet

4.90 
 

11.00 17.00

Prix en € TTC/ Service compris. Paiement en carte bleue, espèces, tickets restaurants. Nous mettons à votre disposition une liste d’allergènes présents dans nos recettes. 

COCKTAILS 9.80€

EL CLASSICO
EL CLASSICO Fraise
EL CLASSICO Passion
EL CLASSICO Framboise

MOJITOS (ron bacardi  ane jo  cuatro,  c i tron ver t ,menthe,  			 
			       cassonnade,  eau gazeuse)

SPRITZ CLASSIQUE À l’apérol
SPRITZ HUGO À la liqueur Saint Germain
SPRITZ ITALIEN Au limoncello
SPRITZ BRETON On remplace le Vouvray pétillant par du cidre

SPRITZ (a l longé à  l ’eau gazeuse et  au  vouvray pét i l lant)

SHAKER
PINA COLADA 
ron bacardi anejo cuatro, purée de coco, jus d’ananas et de citron vert
SEX ON THE BEACH 
Vodka Eristoff, liqueur de pêche, jus d’ananas et de cranberry
MOSCOW MULE 
Vodka Eristoff, jus de citron vert et ginger beer
GIN FIZZ FRAISE
Gin Bombay sapphire, jus de citron vert, purée de fraise,
sucre de canne et eau gazeuse

MOCKTAILS 9.00€

CLASSICO VIRGIN MOJITO
VIRGIN MOJITO Fraise
VIRGIN MOJITO Passion
VIRGIN MOJITO Framboise

VIRGIN MOJITOS 		  (c i tron ver t ,  menthe fra iche,  			
			         	  cassonnade,  s i rop de moj i to  et  eau gazeuse)

CLASSICO VIRGIN SPRITZ
VIRGIN SPRITZ FRAISE
BUBBLE VIRGIN SPRITZ
VIRGIN SPRITZ CRANBERRY

VIRGIN SPRITZ (s i rop de spr i tz ,  rondel le  d’orange et  eau gazeuse)

VIRGIN SHAKER
SPAGGIA
Jus d’ananas, jus de citron vert, purée de coco et sirop de grenadine
STRAWBERRY SPECIAL 
Purée de fraise, jus d’ananas, jus d’orange, jus de citron et limonade
APPLE TIME
Jus de pomme, jus de citron, jus d’orange, sirop de grenadine
PASSIONATA
Purée de passion, jus d’ananas, jus de cranberry, limonade

BIÈRES
PRESSIONS
BUDWEISER......................................
KWAK ROUGE...................................
PICON BIÈRE....................................
LEFFE................................................
MONACO, PANACHÉ, DEMI SIROP...

BIÈRES BOUTEILLES (33CL).............................................
desperados, corona, leffe sans alcools, LBF bière de blé blanche bio, 
LBF indian pale IPA bio

25cl 50cl

8.00
9.00
9.00
9.00
8.00

4.80
5.50
5.50
5.50
5.00

7.90

CARTE DES VINS

AOC SAINT NICOLAS DE BOURGUEIL 
LES TERRES NOIRES LE CLOS VIGNEAU 

AOC CHINON ROUGE
DOMAINE GOURON

VSIG PINOT GRIS MALVOISIE (moelleux) 
DOMAINE ASTRALY

AOP VOUVRAY LES PERRIERES (sec) 
ALAIN ET CHRISTOPHE LE CAPITAINE

AOC TOURAINE NOBLE JOUE 
DOMAINE ASTRALY

AOC CHÂTEAU ROUBINE
CÔTE DE PROVENCE LA VIE EN ROSE

AOP VOUVRAY BRUT 
ALAIN ET CHRISTOPHE LE CAPITAINE 

CHAMPAGNE BRUT 
MOSAÏQUE JACQUART

15cl
Verre

50cl
Pichet

75cl
Bouteille

6.00

7.00 
 

 
6.80

6.80

19.00

22.00 
 

19.50

19.50

27.00

33.00 
 
 

28.00

28.00

Vin Rouge

Vin Blanc

Vin Rosé

Effervescent

6.00

 
7.00

6.00

12.00 

19.00

22.00
 

27.00 

 
33.00

29.00

58.00 

BUBBLE TEA PECHE

BUBBLE TEA FRAMBOISE

BUBBLE 
TEA

BUBBLE TEA PASSION

Du lundi au samedi
(Hors dimanche)

De 17h00 à 19h30

Toutes les bières pressions 
(50cl), les cocktails et 

mocktails

Happy hourHappy hour

7,50 €7,50 €
5,50 €5,50 €

*PARFUMS DISPONIBLES : Pêche, fraise, menthe, citron, grenadine,
			            mojito, framboise, passion


