
JOE ALLEN SUPPORTS LOCAL FARMERS
WE SELECT & PREPARE EXCELLENT:

Charolais du Bourbonnais

FRANÇAIS

NEW YORK 1965 PARIS 1972



ENTREES / TAPAS

SALADE D’ENDIVES  Endives, pommes, oignons, noix, vinaigrette ......................................................................................................

OIGNONS RINGS  Beignets d’oignons frits ......................................................................................................................................

CREAM CHEESE JALAPENOS  Piments jalapeño, fromage .........................................................................................................
PETITE CAESAR Salade romaine, sauce Caesar, parmesan, croûtons (SUPP. CHICKEN 1€) ........................................................................

BUFFALO CHICKEN WINGS  Ailerons de poulet, sauce barbecue, sauce au bleu d’Auvergne ................................................

QUESADILLAS  Galette de blé, fromage, piment jalapeño, guacamole, crème fraîche, salsa de tomate ........................................

COMBO   Assiettes d’amuse bouche .............……………........................................................................................................................

HOUSE HOME MADE Burgers

HAMBURGER  Steak et condiments .................................................................................................................................................

CHEESE BURGER  Steak, cheddar et condiments ..........................................................................................................................

CENTRAL PARK VEGGIE  Burger végétarien de Tofu, pois chiches, champignons, guacamole, oignons rouges .........................

CLASSIC BACON CHEESE  Steak, bacon, cheddar, oignons crus ................................................................................................

JOE ALLEN  Steak, bacon, cheddar, oignons confits, sauce secrète de Joe ....................................................................................

FRIED CHICKEN  Poulet pané maison, cheddar, oignons rouges, sauce sweet ...............................................................................

PULLED PORC  Effiloché de porc, coleslaw, sauce BBQ .....................................................................................................................

PARK AVENUE  Steak, cheddar, oignons rouges, jalapeños, guacamole ............................................................................................

HARLEM  Steak, pommes caramélisées, oignons confits, bleu d’Auvergne, sauce Joe Allen .....................................................................

XXL BIG JOE  Doublez les ingrédients du burger de votre choix .......................................................................................................

Tous nos burgers sont accompagnés de frites maison, laitue, oignons et cornichons (hors Pulled Porc)

PLATS

CHILI CON CARNE  Tortillas, guacamole, salsa de tomate, fromage, crème fraîche .................................................................

TARTARE DE BOEUF  Bœuf, oignons, persil, câpres, frites ou salade .............................................................................................

CHOP STEAK Steak haché 360gr, cheddar, oignons frits, frites ..................................................................................................

LOUISIANA FRIED CHICKEN  Poulet frit, sauce au miel et gingembre, frites de patates douces ..............................................

BAVETTE D’ALOYAU  Boeuf, oignons confits, salade, frites ...........................................................................................................

BARBECUE SPARE RIBS  Travers de porc, coleslaw, pommes au four, sauce barbecue ...........................................................

TARTARE DE SAUMON  Saumon, coriandre, oignons rouges, guacamole, frites ou salade ..................................................................

TARTARE DE THON  Thon, sauce wasabi, soja et citron vert, haricots verts, coleslaw ...........................................................................

SAUMON GRILLÉ  Filet de saumon, légumes croquants grillés ......................................................................................................

7.00€

7.50€

7.50€

9.00€

11.80€

13.00€

22.00€

19.50€

19.50€

19.50€

21.00€

21.00€

24.50€

19.80€

19.80€

19.80€

18.50€

19.50€

19.80€

19.80€

21.50€

21.50€

21.50€

21.80€

21.80€

25.00€

Prix en € TTC / service compris. Visa et Mastercard acceptés 
Les chèques et American Express ne sont pas acceptés 

PÂTES

POLPETTES DE BOEUF  Boulettes de boeuf, sauce tomates, parmesan, linguines ......................................................................
SAUMON ÉPINARD  Saumon, épinards, crème fraîche, linguines ...................................................................................................

19.50€

19.50€

SUPP : Frites fraîches ou de patates douces, Pommes grenailles, Pommes au four, 
Salade mixte, Haricots verts : 5.50€



DESSERTS MAISON
PANACOTA FRUITS ROUGES  Panacota, coulis de fruits rouges .................................................................................................

COOKIES  2 cookies maison avec glace vanille ou chocolat .................................................................................................................. 

FRUITS FRAIS DE SAISON  ........................................................................................................................................................

APPLE CRUMBLE  Crumble aux pommes avec glace vanille ............................................................................................................

BROWNIE  Brownie avec glace vanille, sauce chocolat .........................................................................................................................

CHEESECAKE    Gâteau de fromage blanc, coulis de fruits (sans gluten) .......................................................................................

CAFÉ GOURMAND  .......................................................................................................................................................................

PECAN PIE  Tarte aux noix de pécan au bourbon, chantilly .............................................................................................................

SALADES

VÉGÉTARIENNE  Salade mixte, légumes grillés, burrata di Bufala ....................................................................................................

SALADE D’ ÉPINARDS  Épinards, bacon, avocats, champignons, tomates, sauce au bleu ....................................................... 

COBB  Batavia, avocats, tomates, œufs durs, bleu d’Auvergne, bacon, vinaigrette ...................................................................................

CHICKEN CAESAR SALAD  Poulet, salade romaine, sauce Caesar, parmesan, croûtons ....................................................... 

NIÇOISE  Thon frais grillé, salade, poivrons, haricots verts, tomate, pommes de terre, oeufs durs, anchois, olives ..................................

CLUB SANDWICHS

CHICKEN  Poulet, bacon, tomates, salade, mayonnaise, frites, pain de mie ..................................................................................................

PASTRAMI  Pastrami, fromage, cornichons, tomates, coleslaw, salade, frites, pain de mie ...............................................................

18.50€

18.50€

18.50€

18.50€

19.50€

19.50€

23.00€

8.00€

9.00€

9.00€

9.80€

9.80€

9.80€

9.80€

11.00€

Tout changement de garniture peut entraîner un supplément
Prix en € TTC / service compris

MENU ENFANT(jusqu’à 10 ans)

1 Plat enfant : Hamburger, Steack haché ou 
Poulet avec frites

+ 1 Dessert : 1 Boule de glace et 1 cookie

+ 1 Boisson : jus de fruit ou sirop à l’eau

Votre brunch américain complet, 

Vous attend tous les dimanches,

À partir de 12h jusqu’à 16h.

MENU BRUNCH

À partir de 32€15.90€

Tentez votre chance ! Scannez pour gagner 1 CADEAU

MENU MIDI
Du lundi au vendredi

hors jours feriés

17.90€

1 PLAT 1 Café ou
1 ThéHamburger ou Cheese Burger

ou Salade caesar ou Saumon grillé
+



VINS 

VINS ROUGES
VIN DU MOIS ...........................................................................................................................
GALLO FAMILY ZINFANDEL CAL. USA 2020 .................................................................
EL GRANO CARMÉNÈRE CHILI 2021 ..............................................................................
BEAUVOISIE, BROUILLY FRANCE 2021 ...........................................................................
AMIRA NERO D’AVOLA SICILE 2020  ...............................................................................
PIEDRA NEGRA MALBEC ARGENTINE 2020 .................................................................
LES PIERRES DORÉES PINOT NOIR FRANCE 2019 ......................................................

VINS BLANCS 
VIN DU MOIS   .........................................................................................................................
GALLO FAMILY CHARDONNAY CAL. USA 2017 ............................................................
MENETOU SALON DOMAINE DIONET FRANCE 2022 ...............................................
CHABLIS LES MEUROTS FRANCE 2020 ...........................................................................
POUILLY FUMÉ, DOMAINE BERTHIER FRANCE 2021 ...............................................

VINS ROSÉS   
VIN DU MOIS ..........................................................................................................................
MINUTY, CÔTES PRESQU’ÎLE, CÔTES DE PROVENCE  FRANCE 2022 ..................
MIRAVAL,CÔTES DE PROVENCE  FRANCE 2021 ...............................................................................................

CHAMPAGNE

PROSECCO ......................................................................................................................................................................

BRUT MAJEUR  .............................................................................................................................................................

BIERES
BOUTEILLES (33cl)
CORONA MEX 4.6° ...........................................................

DUVEL 8.5° BELGIQUE ........................................................

BUDWEISER BUDVAR TCH 5° .....................................

1664 Sans alcool ....................................................................

PRESSION
GROLSCH 5° HOLLANDE ..........................

WEIZEN Blanche 5°1 HOLLANDE ..........

LONDON PALE ALE 5.2° ANGLETERRE ...

INDIAN PALE ALE 6.2°ANGLETERRE ...

MONACO ..............................................

PANACHÉ ..............................................

PICON ....................................................

       

8.00€

8.00€ 

8.00€

8.00€

LES SOFTS
PERRIER (bouteille 33cl) ......................................
EAU PLATE / EAU GAZEUSE (bouteille 50cl/1L)
SODAS (bouteille 33cl) .........................................
ICE TEA Maison ..................................................
FUZE TEA Pêche .................................................
JUS DE FRUIT .......................................................
PIMENTO .............................................................
ORANGE PRESSÉ ..............................................
CITRON PRESSÉ ................................................
SIROP À L’EAU ........................................................
                                    Supplément sirop : 1.50€

BOISSONS CHAUDES
CAFÉ EXPRESSO ...............................................
US COFFEE ...........................................................
DÉCAFÉINÉ, NOISETTE ................................ 
DOUBLE EXPRESSO ........................................
CAFÉ CRÈME .....................................................
CHOCOLAT CHAUD ........................................ 
LATTÉ .....................................................................
CAPPUCCINO .....................................................
TÉA, INFUSION ..................................................
CHOCOLAT / CAFÉ VIENNOIS ..................

18.00€

23.00€

29.00€

29.00€

7.40€

8.70€

9.00€

9.00€

7.50€

7.50€

7.80€

4.40€

4.80€

5.00€

5.80€

4.80€

4.80€ 

5.90€

7.50€

12.00€

24.00€

68.00€

5.80€

5.80€

5.80€

5.80€

5.80€

5.80€

5.80€

7.00€

7.00€

3.80€

2.80€

3.50€

3.50€

3.50€

4.50€

5.00€

5.00€

5.30€

5.50€

5.50€

Verre 
14cl

Pichet
50cl

Bouteille
75cl

Verre 
25cl

Pinte  
50cl

Pichet 
1.5L

Coupe
10cl

Bouteille
75cl

Prix en € TTC / service compris. L’abus d’alcool est dangereux 
pour la santé. À consommer avec modération

Piscine de rosé (20cl) à 7.80€

28.00€
29.00€
33.00€
34.00€
36.00€
36.00€
39.00€

28.00€
29.00€
34.00€
36.00€
39.00€

28.00€
36.00€
38.00€

21.00€
23.00€
23.50€
24.00€
26.50€
26.50€
28.00€

21.00€
23.00€
24.00€
26.00€
29.00€

21.00€
28.00€

5.80€
6.50€
6.80€
6.80€
�7.50€
7.50€
8.50€

5.80€
6.30€
6.80€
7.50€
8.50€

5.80€
8.00€

Piscine de champagne (15cl) à 14€

Pichet
25cl

13.00€
15.00€
15.80€
16.00€
17.00€
17.00€
18.00€

13.00€
15.00€
16.00€
17.00€
18.00€

13.00€
17.00€

/7.80€


